
PROFIL ET COMPÉTENCES

BEP ou CAP
Connaissances des techniques culinaires,
Connaissances des matériaux d’entretien et des techniques de nettoyage des locaux,
Maîtrise des règles d’hygiène et de sécurité sanitaires des aliments (HACCP), 
Expérience souhaitée en encadrement d’enfants, 
Expérience exigée en restauration collective. 

Qualités personnelles : qualités relationnelles, capacité à travailler en équipe, bons contacts
avec les enfants, rigueur, organisation, sens du service public. 

Rémunération : statuaire + régime indemnitaire + participation à la prévoyance

Début de mission : 15 janvier 2024

Merci  d’adresser votre candidature avant le 15 décembre 2023 à :
Madame le Maire – Mair ie de MÉSANGER

230 rue de la Viei l le  Cour – 44522 MÉSANGER
ou par mai l  à  :  rh@mair iemesanger.fr

Au sein du restaurant scolaire et de l’accueil périscolaire et de loisirs, sous l’autorité

des responsables, vous aurez pour mission : 

préparer les salles de restauration;

servir les repas (liaison froide),

accompagner et encadrer les enfants sur les trajets, 

ranger et nettoyer les locaux de restauration, de l’accueil périscolaire et du centre

de loisirs après le départ des enfants. 

En période scolaire, vous travaillerez à l’accueil périscolaire de 7h30 à 9h et de 16h à

18h30 et au restaurant scolaire de 9h à 13h45. 

En période de vacances scolaires, vous assurerez l’entretien des locaux du

restaurant scolaire sur 2 demi-journées sur les petites vacances et l’entretien de

l’école primaire pendant une semaine l’été. 


